Valentinstag 2026 — Restaurant
[La Taverna Nuova
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Preis pi’o Person: 65 € '
Einlass: 18:00 Uhr ”
Meniibeginn: 19:00 Uhr

Bitte um Rcscrvicrung

Restaurant ILa Taverna Nuova
Bahnhofstr. 7 - Ratingen
Tel.: 02102 / 28219



